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La polenta prima di essere servita

Il gruppo organizzatore della sagra

1l presidente De Panfilis: valorizziamo i borghi antichi attraverso la promozione dei prodotti tipici |

In 4mila alla sagra della polenta

Pettorano, tutto esaurito per levento promosso dalla Pro-loco

PETTORANO. Ha registra-
to il tutto esaurito la 45esi-
ma edizione della “Sagra del-
la polenta” che si & svolta ie-
ri a Pettorano sul Gizio.

Erano previsti circa due-
mila visitatori, invece ne so-
no arrivati pitt del doppio,
una situazione che ha lusin-
gato gli organizzatori ma che
ha anche costretto a un lavo-
ro extra i cinguanta volonta-

ri della Pro-loco che hanno

dovuto preparare polenta ro-
gnosa e gnocchetti in gran
guantita.

A favorire I'atflusso di visi-
tatori la bella giornata di so-
le e I'assenza di neve, o qua-
si, nelle localita sciistiche. In
molti hanno deciso di tra-
scorrere il giorno dell'Epifa-
nia gustando la polenta petto-
ranese. «I1 nostro obiettivor
afferma Augusto De Panfilis

presidente provinciale Unpli
{(unione nazionale pro loco
italiane) «& valorizzare la cul-
tura e la tradizione dei bor-
ghi attraverso la promozione
di prodotti tipici e pietanze
di una volta».

E per sostenere il progetto
della Pro loco sono stati av-
viati dal Comune una serie
diprogettitra cui corsidifor-
mazione per diventare “po-
lentaio” e studi storici per ri-
costruire I'evoluzione del co-
stume di Pettorano sul Gi-
zio. «Le tradizioni» confer-
ma il primo cittadino Felicia-
no Marzuolo «non possono
andare perdute ed & necessa-
rio avvicinare le nuove gene-
razioni alle attivita che han-
no caratterizzato il passato
del territorion.

Anche la Comunita monta-
na Peligna con il presidente
Antonio Carrara, l'agenzia
di promozione culturale con
la direttrice Rosa Giammar-
co e I'Anci stanno da tempo
sostenendo guesto tipo di ini-

ziative, Il presidente regiona-
le Anci Antonio Centi ha an-
nunciato, in occasione della
sagra della polenta, la crea-
zione della “Borghi card”
una tessera (del costo di 25
euro) che consentira una se-
rie diagevolazioninell’acqui-
sto dei prodotti tipici dei pae-
si jtaliani che fanno parte
del club “Borghi pia belli d’I-
talia™.

Uno studio dell’Anci, inol-
tre, conferma che la tipicita
favorisce lincremento del
commercio e dell’'occupazio-
ne. «Bisogna innalzare il va-
lore della tipicitd» sostiene
Centi «e valorizzare feste e
sagre che rappresentano 'i-
dentita di un territorio. Le
piccole realta non sono affat-
to marginali».

Non a caso, 1a polenta di ie-
rié stata preparata con la fa-
rina macinata nel muline ad
acqua De Stephanis del 1799
da poco ritornato funzionarn-
te e condita con 1'olio di Pet-
torano premiato dall’Arssa

come migliore della Valle Pe-
ligha. In occasione della sa-
gra, ieri, nello stand della ri-
serva naturale monte Genza-
na alto Gizio, sono stati espo-
sti e messi in vendita i pre-
giati lavori artigianali di Cri-
stian Pertosa e Manuela Ron-
ci due artisti che lavorano il
legno e coltivano il sogno di
realizzare una fattoria didat-
tica.

«Un luogo» sottolinea Ma-
nuela Ronei «dove creare un
laboratorio artistico e agri-
coltura biologica da far visi-
tare soprattutto ai bambini.
Una sorta di unione tra la fat-
toria e la bottega che possa
in gualche modo riprodurre
Tautosufficienza che, per an- |
ni, hacaratterizzatol'esisten- |
za di gran parte degli italia-
ni».

Chiara Buccini
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